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Constructora de Básculas COBACORP es una empresa 100% 
mexicana dedicada a ofrecer soluciones INTEGRALES en sistemas 
de pesaje comercial e industrial además de PROCESO de alimentos 
mediante la fabricación, venta y servicio de estos EQUIPOS.

Actualmente COBACORP cumple medio siglo en el mercado, 
consolidándose como la empresa líder en sistemas de pesaje 
siendo la primera empresa en posicionar e instalar las primeras 
básculas etiquetadoras, en el sector de proceso de alimentos la 
empresa ha logrado posicionar la marca vendiendo #  productos  
además de ser los  pioneros en comercializar rebanadoras de 
carne congelada y empacadoras al vacío  en México.

La empresa cuenta con más de 100 productos en el mercado 
que están divididos en industria alimenticia, comercial, pesaje 
industrial entre otros.
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Báscula Electrónica Etiquetadora Avery-Berkel 
Modelo XS 100/200/400/500

Display alfanumérico de matriz grá�ca para usuario y cliente, con 
backlight blanco. Impresora para etiquetas auto adheribles y ticket. 
Memoria de 2 mb aprox. 7000 Plus. 100 logos y 100 formatos de 
etiqueta. Impresión 100% con�gurable. Impresión en rollos de hasta 56 mm 
de ancho. Velocidad de impresión de 100 mm/seg. 58 teclas directas. 
Actualiza datos de hasta 31 básculas en una sola computadora. 
Comunicación Ethernet 10/100 Base T. Opción de Wi�.
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BÁSCULAS ELECTRÓNICAS 
ETIQUETADORAS    
BÁSCULAS ELECTRÓNICAS 
ETIQUETADORAS    

  SERIE XS

  XS 100

  XS 500

  XS 200

  XS 400

Capacidad XS 100/200/400:

Capacidad XS 500:

15/6 Kg x 5/2 g AVR 25 Kg x 5 g

15/6 Kg x 5/2 g AVR



  XTS 200

  XTS 400

  SERIE XTS

Báscula Electrónica Etiquetadora Avery-Berkel 
ModeloS XTS 200 / 400

Cuenta con pantalla cliente / vendedor a color de 7”, Táctil al vendedor
(Touch Screen). Capacidad de memoria de 128 MB de RAM, 256 Mb de
memoria �ash. Tarjeta SD integrada de 2 GB; con opción a ser expandible 
hasta 32 GB. Impresión de etiquetas auto adheribles y ticket. Impresión de 
logos. Impresión 100% con�gurable. Comunicación Ethernet 10/100 
Base T como estándar. Actualiza datos de hasta 31 básculas en una sola 
computadora. 5 Puertos USB. Alimentación eléctrica: 110 V, 60 Hz. 
Velocidad de impresión de 150 mm/seg. Accesos directos auto con�gurable 
con productos más vendidos.

Capacidad: 15/6 Kg x 5/2g AVR.         Capacidad 30 Kg AVR

BÁSCULAS ELECTRÓNICAS 
ETIQUETADORAS      
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  XT´i 300

Báscula Electrónica Avery-Berkel Modelo XTi 300

Con display para autoservicio táctil (touchscreen) de 18.5” (45 cm), de 
fácil uso, con impresor para etiquetas  autoadheribles, y tickets. Terminada 
en plástico alto impacto.  Capacidad   de memoria estándar de 2GB, y 
máxima de hasta 8GB. Velocidad de  impresión 120mm. Comunicación 
Ethernet 10/100 Base T. Impresión de 99 logos, 99 formatos de etiquetas 
e impresión de 32 formatos de código de barras. Capacidad: 15Kg AVR. 
Alimentación eléctrica: 110 volts. 60Hz

  Software

XSI

Software que conecta las Básculas Etiquetadoras con el POS (Sistema 
punto de venta ). Desarrollado en JAVA. Funciona con los sistemas operativos 
Windows 8, Windows 10, 32 y 64 Bits. Soporta hasta 32 basculas modelos 
XS, XTS

MX BUSINESS

El Software MXBUSINESS le permite con�gurar, consultar, monitorear y 
programar todas sus Básculas (XS, XTS) desde una PC ubicada en la Back 
Of�ce de la tienda ó en una Central Of�ce realizando fácilmente consultas 
y tareas repetitivas que se efectúan en las básculas.

 **ASESORÍA SE COTIZA APARTE



  BCC 30

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo BCC 30

Con indicación de peso, precio unitario y total a pagar tanto para el cliente 
como para el vendedor. Tiene 4 memorias programables, Función de calcular 
cambio y sumatoria para 99 operaciones de productos pesados. Batería 
recargable incluida para 200 horas de operación aproximadamente. 
Opción de Peso en Kg o Lb. 

Plataforma: 350 x 240 mm   Capacidad: 30 Kg AVR

BÁSCULAS
ELECTRÓNICAS    
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  BCC 30T

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo BCC 30T

Con torreta e indicación de peso, precio unitario y total a pagar tanto para 
el cliente como para el vendedor. Tiene 4 memorias programables, Función 
de calcular cambio y sumatoria para 99 operaciones de productos pesados. 
Batería recargable incluida para 200 horas de operación aproximadamente. 
Opción de Peso en Kg o Lb.

Plataforma: 350 x 240 mm   Capacidad: 30 Kg AVR

  BCG

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo BCG

Charola de acero inoxidable de 300 x 230 mm. Display de LCD verde de 
25 mm de alto. Cuenta con batería recargable de hasta 180 horas de uso 
continuo. Funciones de peso, conteo, o formula. Tara 100% negativa 
acumulativa. 

Capacidad: 15 Kg x 2 g / 6 Kg x 1 g



  LPS 15

Báscula Electrónica Brecknell Modelo LPS 15

Cuenta con capacidad de 15 Kg x 5 g, con 4 celdas de carga con 
protección IP-65. Indicador; remoto LCD con dígitos de 16 mm de alto, 
cuenta con tecla de operación ON/OFF/CERO, tara unidades (Lb/Kg). 
Opera con corriente alterna o con 4 baterías alcalinas “AAA” 20 horas de 
vida). Cuenta con Puerto Serial RS-232.

Plataforma de acero inoxidable de 380 x 305 x 27 mm, con estructura 
interna de acero al carbón.

BÁSCULAS
ELECTRÓNICAS    
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  BCR 150

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo BCR

Charola de acero inoxidable de 415 x 320 mm, display de LCD de backlight 
verde con dígitos de 15 mm de alto. Batería recargable de hasta 200 horas de 
uso continuo. Función de Peso, precio total a pagar, con cálculo de cambio.

Plataforma de acero inoxidable: 420 x 320 mm

Capacidad: 150 Kg x 100 g

Alimentación eléctrica: 110 - 220 V 50/60 Hz

BÁSCULAS ELECTRÓNICAS
INDUSTRIALES    
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  BCR 300

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo 300

Cuenta con Indicador Peso, Precio, Total a Pagar, incluye una batería 
recargable con duración de 200 hrs, Gabinete del indicador en acero 
inoxidable. Display LCD y teclado de botón. Pedestal abatible. Cuenta con 
funciones de cambio, acumulación de peso.

Plataforma de acero inoxidable:  490 x 390 mm

Capacidad: 300 Kg x 100 g

Alimentación eléctrica: 110 - 220 V 50/60 Hz

  BCR 500

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo 500

Cuenta  con Indicador Peso, Precio, Total a Pagar, incluye una batería 
recargable con duración de 200 hrs, Gabinete del indicador en acero 
inoxidable. Display LCD y teclado de botón. Pedestal abatible. Cuenta con 
funciones de cambio, acumulación de peso.

Plataforma de acero inoxidable:  600 x 450 mm

Capacidad: 500 Kg x 200 g

Alimentación eléctrica: 110 - 220 V 50/60 Hz



  BSS

Báscula Electrónica Cobacorp Modelo BSS

Fabricada en acero inoxidable, protección IP-67, indicación de peso en 
base a 6 dígitos LED rojo de 13 mm de alto, indicación de sobra/falta, 
doble pantalla, alimentación eléctrica 110 V, 60 Hz, con batería interna 
recargable (20 horas).  

Plataforma: 23 x 190 mm

Capacidades: 3 Kg x 0.2 g / 6 Kg x 0.1 g / 15 Kg x 1 g / 30 Kg x 2 g

BÁSCULAS
VERIFICADORAS   
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  C3235

Báscula Electrónica Brecknell Modelo C3235

Fabricada en acero inoxidable, Protección IP-66, indicación de peso en 
base a 6 dígitos LED rojo de 13mm de alto. Indicación de sobra/falta. 
Alimentación eléctrica 110 V, 60 Hz. Incluye batería interna recargable 
(20 horas).

Plataforma:  229 x 190 mm

Capacidad: 15 Kg x  2g / 6 Kg x 1g

  ZQ-375

Báscula Electrónica Avery Weigh Tronix Modelo ZQ-375

Cuenta con indicador diseñado especí�camente para CHECK 
WEIGHING. Fabricada 100% en acero inoxidable, grado alimenticio. 
Protección IP69K. Incluye aplicaciones para chequeo, estadísticas, etc. 
Velocidad de pesaje de 80 Hz, lo cual la hace una de las más rápidas del 
mercado. Base tipo torsión que soporta hasta 500 % de sobrecarga.

Plataforma:               Capacidad:

220 x 220 mm          3 Kg x 1 g / 6 Kg x 2 g 

350 x 310 mm          15 Kg x 5 g / 30 Kg x 10 g / 45 Kg x 20 g



  ZM303 / BSG

Báscula Electrónica Avery Weigh Tronix Modelo ZM303

Cuenta con veri�cación de peso fabricada 100% en acero inoxidable, 
grado alimenticio. Velocidad de pesaje de 80 Hz. Base tipo torsión que 
soporta hasta 500% de sobrecarga.
 
Plataforma:              Capacidad:

220 x 220 mm          3 Kg x 1 g / 6 Kg x 2 g

350 x 310 mm          15 Kg x 5 g / 30 Kg x 10 g / 45 Kg x 20 g

BÁSCULAS
VERIFICADORAS   
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  IC-130

Indicador Cobacorp Modelo IC-130

Fabricado en plástico de alto impacto con protección IP 64. Salida RS 
232. Display  LCD alta visibilidad con 6 dígitos de 25 mm de alto. Teclado 
con 11 teclas de funciones. Funciones de pesaje, conteo, acumulación y 
veri�cación de peso. 

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

** Incluye batería recargable.

INDICADORES
INDUSTRIALES    
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  GI410i

Indicador Giropes Modelo GI410i

Cuenta con memoria para 400 Ítems (en 2 categorías, PLUs y Clientes, 
etc.) Display LCD con dígitos de 40 mm de alto. Teclado numérico, carcasa 
de acero inoxidable IP65. Aplicación de Checkweighing. Impresión de 8 
etiquetas. Comunicación RS232

Alimentación eléctrica (110 a 230 V; 50/60 Hz)

Tarjeta Ethernet (opcional)

  ZM 201

Indicador Digital Avery Weigh-Tronix Modelo ZM 201

Fabricado en plástico de alto impacto. Display tipo TN ideal para exteriores. 
7 Dígitos de 30 mm de alto para 4 celdas de carga. Funciones de pesaje, 
conteo, Acumulación, bacheo, veri�cación, picos y display remoto. Protección 
IP 20 Puertos de Comunicación: (2) RS 232, Ethernet. Velocidad de 80 Hz.  

Alimentación Eléctrica: 110 - 240 V 60 Hz.



  ZM 201S

Indicador Digital Avery Weigh-Tronix Modelo ZM 201S

Fabricado en acero inoxidable. Protección IP 67 display tipo TN ideal 
para exteriores. 7 dígitos de 13 mm de alto para 4 celdas de carga. 
Funciones de pesaje, conteo, acumulación, bacheo, veri�cación, picos y 
display remoto. Protección  IP 66 Puertos de Comunicación: (2) RS 232, 
Ethernet. Velocidad de 80 Hz.  

Alimentación eléctrica: (110-240) 60 Hz

INDICADORES
INDUSTRIALES    
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  ZM 303

Indicador Digital Avery Weigh-Tronix Modelo ZM 303

Fabricado en acero inoxidable. Protección IP69K. Nueva tecnología de 
display tipo IBN con 7 dígitos de 9 segmentos de 20 mm de alto. Capacidad 
para 6 celdas de carga. Funciones de pesaje en general, conteo, acumulación, 
bacheo, veri�cación de peso, peso máximo y display remoto. Puertos de 
Comunicación: RS 232, Ethernet y USB. Teclado de 24 teclas,  Velocidad 
de 80 Hz.  Función de autodiagnóstico.

Alimentación eléctrica: (110-240 VAC),  50 o 60 Hz

  ZM 405 (SD3)

Indicador Digital Avery Weigh-Tronix Modelo ZM 405 (SD3)

Fabricado en acero inoxidable. Semi Programable. Con pantalla grá�ca de 
matriz de puntos. Hasta 40 puntos de corte.  Capacidad de carga de 16 
Celdas de carga. Opción para manejar 2° plataforma. Posibilidad de 
manejar básculas digitales. Multi Rango. Protección IP69K. Puertos 
RS232, Ethernet, USB. Capacidad de pesaje en movimiento.

Velocidad de pesaje: 100 Hz



  ZM 510 (SD4)

Indicador Digital Avery Weigh-Tronix Modelo ZM 510 (SD4)

Fabricado  en acero inoxidable. Programable. Con pantalla ISTN® de 
matriz de puntos de 320 x 80 pixeles. Teclado alfanumérico completo 
(QWERTY). Capacidad de conectar 4 básculas Análogas o 3 bases digitales. 
Con ranura para memoria Micro SD, capacidad de 16 GB para bases de 
datos. Hasta 74 setpoints. 40 formatos de impresión, 15 protocolos y 10 
conexiones Ethernet. Programable con LUA II.  Agregar 4 tarjetas Internas + 
6 tarjetas externas Multi Rango.  Protección IP69K. Puertos: (3) RS232, 
Ethernet, (2) USB. 

Velocidad de pesaje: 100 Hz

INDICADORES
INDUSTRIALES    
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  XS - 651

Sistema Indicador De Peso Con Impresor Integrado   marca Avery-Berkel 
Display alfanumérico de matriz grá�ca de 320 x 128 píxeles para usuario 
y cliente, con backlight blanco. Impresora para etiquetas y ticket. Memoria 
de 2 MB aprox 7000 PLUs. Impresión de códigos de barras. Impresión de 
hasta 56 mm de ancho. Velocidad de impresión de 100 mm/seg Comunicación 
Ethernet 10/100 Base T. Hasta 31 básculas por red.  Opción de Wi�.

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

  GI SCALE PRO

Software Marca Giropes

Para controlar  las líneas de producción con hasta 255 indicadores 
Giropes. Registro de pesadas con Producto, Operador, cliente, Número de 
lote, etc.Capacidad de exportar datos a PDF, XLS y CSV. Consulta y análisis 
grá�co en tiempo real. Y trabaja con diferentes modos. Check weigher, conteo 
o pesaje normal.



  BMC

Plataforma Giropes Modelo BMC 

Fabricada en España, totalmente en acero inoxidable AISI304. Estructura de 
doble marco tipo tubular con una celda de carga de acero inoxidable IP68 con 
burbuja y pies regulables. Grado alimenticio.

Dimensiones: 400 x 400 / 500 x 500 / 600 x 600 mm

Capacidad: 60 Kg / 150 Kg / 300 Kg

BÁSCULAS INDUSTRIALES
DE MESA INOXIDABLES  
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  DIAMOND

Plataforma Avery Weigh-Tronix Modelo Diamond

Fabricada en USA totalmente en acero inoxidable de pulido �no. Grado 
Alimenticio. Estructura tipo araña, ofrece protección de sobrecarga de 
hasta el 150%. Equipada con una celda de carga de acero inoxidable 
hermética con protección IP69K.

Dimensiones: 460 x 460 /  510 x 510 /  610 x 610 mm

Capacidad: 60 Kg / 150 Kg / 300 Kg



  H305M

Plataforma Cobacorp Modelo H305M 

Fabricada en acero al carbón  y terminada en pintura epóxica con cubierta 
en acero inoxidable, equipada con una celda de carga de aluminio con 
protección IP67.

Dimensiones: 400 x 600 /  600 x 600 /  600 x 700 /  700 x 700 mm

Capacidad: 300 Kg / 500 Kg

BÁSCULAS INDUSTRIALES
DE MESA Y PLATAFORMAS    
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  BCP

Báscula de Plataforma Cobacorp Modelo BCP

Equipada con indicador IC130 con LCD alta visibilidad con 6 dígitos de 25 
mm de alto. Teclado con 11 teclas de funciones. Funciones de pesaje, conteo, 
acumulación y veri�cación de peso.  Super�cie antiderrapante. Estructura 
sólida y reforzada de medidas especiales para pesar tarimas con 4 celdas de 
carga de acero niquelado con protección  y caja de suma de acero inoxidable. 
Topes mecánicos para evitar la sobrecarga.  

Dimensiones: 900 x 900 / 1200 x 1200 / 1500 x 1200 / 1500 x 1500 mm

Capacidad desde: 1500 Kg / 2000 Kg / 2500 Kg / 3000 Kg

  PCP

Plataforma Cobacorp Modelo PCP

Super�cie antiderrapante, estructura sólida y reforzada de medidas especiales 
para pesar tarimas con 4 celdas de carga de acero niquelado con protección  
y caja de suma de acero inoxidable. Topes mecánicos para evitar la sobre-
carga. Se acopla  con cualquier indicador.

Dimensiones: 900 x 900 / 1200 x 1200 / 1500 x 1200 / 1500 x 1500 mm

Capacidad de: 1500 Kg / 2000 Kg / 2500 Kg / 3000 Kg



  PCPS

Plataforma Cobacorp Modelos PCPS  

Fabricada en acero inoxidable super�cie lisa, estructura sólida y reforzada con 
medidas especiales para pesar tarimas con 4 celdas de carga y caja de suma 
en acero inoxidable. Topes mecánicos para evitar la sobrecarga.

Dimensiones: 1000 x 1000 / 1200 x 1200 / 1500 x 1500 mm

Capacidad desde: 1500  Kg / 2000 Kg / 3000 Kg

PLATAFORMAS
INDUSTRIALES   
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  BCPS

Báscula de Plataforma Cobacorp Modelos BCPS

Equipada con indicador IC130S de acero inoxidable con LCD alta visibilidad 
con 6 dígitos de 25 mm de alto. Teclado con 11 teclas de funciones. Funciones 
de pesaje, conteo, acumulación y veri�cación de peso.  Super�cie antiderrapante. 
Estructura sólida y reforzada de acero inoxidable super�cie lisa. Medidas 
especiales para pesar tarimas con 4 celdas de carga de inoxidable  y caja 
de suma de acero inoxidable. Topes mecánicos para evitar la sobrecarga.

Dimensiones: 1000 x 1000 / 1200 x 1200 / 1500 x 1500 mm

Capacidad de: 1500 Kg / 2000 Kg / 2500 Kg / 3000 Kg

  WPL

Plataforma en Acero Inoxidable Giropes Modelo WPL

Cuenta con super�cie lisa abatible, de bajo per�l para colocarse sobre piso o 
en fosa con estructura reforzada para grandes capacidades; especial para 
ambientes corrosivos o con exceso de agua, diseñada para uso rudo, 
equipada con cuatro celdas de carga  de acero inoxidable con protección 
IP68 y caja de sumarización de acero inoxidable. Fabricada en España.

Dimensiones: 1000 x 1000 / 1250 x 1250 / 1500 x 1250
                    1500 x 1500 mm

Capacidad: 600 Kg / 3000 Kg



  WPC

Plataforma en Acero Inoxidable Giropes Modelo WPC   

Extra plana elevable fabricada en acero inoxidable 304. Diseñada para 
entornos con necesidades de limpieza profunda. Especial para ambientes 
corrosivos o con exceso de agua, diseñada para uso rudo, equipada con 
cuatro celdas de carga  de acero inoxidable con protección IP68 y caja de 
sumarización de acero inoxidable.

Dimensiones: 1000 x 1000 / 1250 x 1250 mm

Capacidad: 1,000 Kg / 3000 Kg

PLATAFORMAS
INDUSTRIALES
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  IC130 / H305PP

Báscula de Recibo Cobacorp Modelo IC130 / H305PP 

Equipada con indicador IC130 con LCD alta visibilidad con 6 dígitos de 
25 mm de alto. Teclado con 11 teclas de funciones. Funciones de pesaje, 
conteo, acumulación y veri�cación de peso. Fabricada en acero al carbón  
y terminada en pintura epóxica, equipada con una celda de carga de 
aluminio con protección IP67. Con pedestal de 85 cm y ruedas.

Dimensiones: 400 x 600 / 600 x 700 mm

Capacidad: 300 Kg / 500 Kg



  BPCTH

Báscula Modular Giropes Modelo BPCTH 

Fabricada en España para concreto. De uso rudo. Para instalar sobre piso, celdas 
de carga analógicas de acero inoxidable IP68. Protección IP68. Cajas de suma de 
ABS, pintada con RAL 5004 color azul. Tornilleria Zincada.

Ancho STD 3.3 m; Altura de la super�cie de 34 cm

* No Incluye Concreto

Dimensiones:    8 x 3.3 con capacidad de 30 T

Dimensiones:  12 x 3.3 con capacidad de 60 T

Dimensiones:  18 x 3.3 con capacidad de 60 T

Dimensiones:  21 x 3.3 con capacidad de 100 T

BÁSCULAS 
DE CAMIÓN    
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  BPPCE EVO

Báscula Modular Giropes Modelo BPPCE EVO

Fabricada  en España en acero pintado. De uso RUDO. Para instalar sobre 
piso o en fosa. Celdas de carga analógicas de acero inoxidable. Protección 
IP68. Cajas de Suma de ABS. Pintada con RAL 5004 color azul. tornillería 
Zincada. Acceso a celdas de carga desde la super�cie.
 
Ancho STD 3 m; Altura de la super�cie de 31 cm

* Podemos hacer medidas especiales

Dimensiones:   8 x 3 con capacidad de 30 T

Dimensiones: 12 x 3 con capacidad de 60 T

Dimensiones:   8 x 3 con capacidad de 60 T

Dimensiones: 21 x 3. con capacidad de 180 T



  IC130S / BMNE

Báscula Electrónica de Monorriel Cobacorp 
Modelo IC130S / BMNE

Cuenta con una celda de carga y riel de 20 cm de longitud. Equipada con 
indicador electrónico. Puerto Serial RS232. 

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

Capacidad: 300 Kg x 100 g / 600 Kg x 200 g

BÁSCULAS DE 
MANORRIEL Y PATÍN    
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  TP410

Báscula de Patín Giropes Modelo TP410 

Acero pintado con indicador en acero inoxidable GI410. Iluminación LCD 
con dígitos de 40 mm. Memoria para 400 Ítems, función de pesaje general, 
conteo y chequeo de peso. Con batería de litio recargable de 7,4 V 2,6 Ah. 
8 horas de uso intensivo  Patín con capacidad de hasta 2000 Kg ruedas 
con revestimiento exterior de Poliuretano. 

* Opción de incluir impresora.

Capacidad: 1000/2000 Kg x 20/50 g

TP410

TP410 con impresor

TP410 i (INOXIDABLE)

TP 410 i con Impresor

  TP410

  TP410i



SIMPLE

 MEDIO

  TM - U295

Impresor Epson Modelo TM - U295

Impresor  de  matriz de puntos con 65 mm de ancho de impresión, caracteres 
de 2.9 x 2.6 mm ó 2.9 x 1.3 mm, imprime en papel con máximo espesor de 
0.35 mm,  velocidad de 2.1 lps con presentación de una a tres copias, 
comunicación serial RS232, alimentación 115 V monofásico.

  GC 420

Impresor Modelo GC 420

Impresor térmico o de transferencia térmica para etiquetas autoadheribles, de 
hasta 4” x 5” (100 x127 mm) en papel térmico o Standard; cabeza de 
impresión  de 4” (100 mm). Comunicación serial RS232. Alimentación 
115 V, 60 Hz. Monofásico.

IMPRESORES 
MANORRIEL Y PATÍN    
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  Diseño y Desarrollo

FORMATO SIMPLE 

(Razón social, peso y fecha).

FORMATO o PROGRAMACIÓN MEDIA

(Diseño y desarrollo especial de etiquetas y/o programación de indicador).

FORMATO MEDIO 

(Razón social, peso, fecha, logo, número consecutivo, código de barras).

FORMATO o PROGRAMACIÓN COMPLETA

Diseño y desarrollo especial de etiquetas y/o programación de indicador.

FORMATO COMPLETO 

(Razón social, peso, fecha, logo, número consecutivo, código de barras, 
logotipos, apertura de válvulas, memorias, instalación de tarjetas, etc.



  827 E

Rebanadora Manual Cobacorp Modelo 827 E

Con cuchilla de acero al cromo duro de 300 mm de diámetro, de espesor 
constante, con conjunto a�lador integrado, motor de 1/3 HP. Fabricada en 
aluminio anodizado pureza del 96%.

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

Rebanada rectangular: 200 x 220 mm

Rebanada redonda: 200 mm

REBANADORAS
MANUALES COBACORP
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  827 A

Rebanadora Manual Cobacorp Modelo 827 A

Con cuchilla de acero al cromo duro de 300 mm de diámetro, de espesor 
constante, con conjunto a�lador integrado, motor de ½ HP. Fabricada en 
aluminio anodizado pureza del 96%. 

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

Rebanada rectangular: 270 x 175 mm

Rebanada redonda: 205 mm

  828 A

Rebanadora Manual Cobacorp Modelo 828 A

Con cuchilla de acero al cromo duro de 330 mm de diámetro, de espesor 
constante, con conjunto a�lador integrado, motor de ½ HP. Fabricada en 
aluminio anodizado pureza del 96%. 

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

Rebanada rectangular: 280 x 175 mm

Rebanada redonda: 200 mm



  829 A

Rebanadora Manual Cobacorp Modelo 829 A

Con cuchilla de acero al cromo duro de 350 mm de Ø, de espesor 
constante con motor de ½ HP; a�lador integrado y sistema de protección 
y seguridad. Fabricada en aluminio anodizado pureza del 96%. 

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

Rebanada rectangular: 280 x 195 mm

Rebanada redonda: 220 mm

REBANADORAS MANUALES
COBACORP Y BERMEX
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  MS 250 ST

Rebanadora Manual Bermex Modelo MS 250 ST

Cuchilla de acero al cromo duro de 250 mm de diámetro, espesor 
constante con a�lador integrado, motor de ¼ HP terminada en aluminio 
anodizado y cuerpo esmaltado. 

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

  MS 300 CT

Rebanadora Manual Bermex Modelo MS 300 CT

Con cuchilla de acero al cromo duro, de 300 mm de diámetro, espesor 
constante con grupo a�lador integrado. Motor de 1/3 HP. Cubierta de 
te�ón en cuchilla, la mesa graduadora y cubrecuchilla para rebanar con 
mayor facilidad.

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz



  300 L

Rebanadora de Prestigio Cobacorp Modelo 300 L

Con cuchilla de acero al cromo duro de 300 mm de diámetro. Rebanadora 
manual para fácil rebanado. Sujetador para rebanado del producto.  Capacidad 
de rebanado de hasta 177 x 215 mm. Espesor máximo de 5 mm. Fabricada 
en acero Inoxidable y aluminio con acabados en pintura roja. A�lador 
integrado.

Pueden ser pintadas en ROJO, NEGRO, CREMA o cualquier color con 
costo adicional.

REBANADORAS
PRESTIGIO COBACORP
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  330 M

Rebanadora de Prestigio Cobacorp Modelo 330 M

Con cuchilla de acero al cromo duro de 330 mm de diámetro. Rebanadora 
manual para fácil rebanado. Sujetador para rebanado del producto.  
Capacidad de rebanado de hasta 200 x 280 mm. Espesor máximo de 5 mm. 
Fabricada en acero inoxidable y aluminio con acabados pintura  roja.  
A�lador Integrado.

Pueden ser pintadas en ROJO, NEGRO, CREMA o cualquier color con costo 
adicional.



  B3

Rebanadora de Prestigio Berkel Modelo B3

Con cuchilla de acero al cromo duro de 300 mm de diámetro. Rebanadora 
manual. Volante en �or. Sujetador para rebanado del producto. Capacidad de 
rebanado de hasta 270 x 210 mm. Fabricada en acero inoxidable y aluminio 
con acabados pintura  roja.  A�lador Integrado.

Puede venir en color negro con costo adicional.

REBANADORAS
PRESTIGIO BERKEL
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  TRIBUTE

Rebanadora de Prestigio Berkel Modelo TRIBUTE

Con cuchilla de acero al cromo duro de 300 mm de diámetro. Rebanadora 
manual para fácil rebanado. Sujetador para rebanado del producto.  
Capacidad de rebanado de hasta 270 x 210 mm. Fabricada en acero 
inoxidable y aluminio con acabados pintura  roja.  A�lador Integrado.

Puede venir en color negro con costo adicional.

  B114

Rebanadora de Prestigio Berkel Modelo B114

Con cuchilla de acero al cromo duro de 319 mm de diámetro. Rebanadora manual 
para fácil rebanado. Sujetador para rebanado del producto.  Capacidad de 
rebanado de hasta 280 x 215 mm. Fabricada en acero inoxidable y aluminio 
con acabados pintura roja.  A�lador Integrado.

Puede venir en color negro con costo adicional.



  SÚPER BIG

Rebanadora Automática para Carne Congelada Watanabe
Modelo Súper Big (WBG-350ST)

Con cuchilla de acero al cromo duro de 375 mm de diámetro; cuenta 
con dos motores de 1HP, uno para avance de mesa porta �ambre y 
otro para la cuchilla. Rebana a una velocidad de 45 a 60 reb/min, 
rebanadas de hasta 25 mm de espesor. Fabricada en acero inoxidable 
y aluminio anodizado. 

Alimentación eléctrica: 220 V Trifásica Potencia 0.750 Kw

Temperatura de rebanado de:  -2 a -8 °C

Producto a rebanar de hasta:  350 mm ancho x 215 mm alto y 425 mm 
longitud

REBANADORAS WATANABE
PARA CARNE CONGELADA
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  VORTEX

Rebanadora Automática para Carne Congelada Watanabe
Modelo Vortex (WFC V360)

Con dos motores; uno para avance de producto y otro para la cuchilla; rebana 
a una velocidad de hasta 380 reb/min. Sistema de corte estilo tijeras, lo cual 
permite un corte más preciso. Rebanadas desde 0.5mm hasta 30 mm (control de 
0.1mm) de espesor. Producto con medidas de hasta 360 mm ancho x 200 mm alto 
x 630 mm longitud. Cuenta con panel de control táctil. 

Alimentación eléctrica: 220 V Trifásica  Potencia 1500 Kw

Temperatura de rebanado de:  -2 a -8 °C

** Opción con banda de salida

  WDJ - 270

Cubicadora Automática para Carne Semi Congelada Watanabe
Modelo WDJ-270

Producto de hasta 270 mm de ancho. Primer corte: 10, 15, 20, 25 o 30 mm. 
Segundo corte: de 5 a 70 mm. con cinco velocidades 100, 150, 200, 250 y 
300 rebanadas/ min.

Alimentación eléctrica: 200 V Trifásica



Rebanadora Automática para Embutidos y Quesos, Marca GRAEF
Modelo VA800

Fabricada en Alemania en acero inoxidable con cuchilla de acero alemán 
endurecido especial GRAEF.

Motor de 2/3 HP. Espesor controlado electrónicamente de entre 0.5 a 10 mm.

Capacidad de corte: 250 x 180 mm

Alimentación eléctrica: 220 V 60 Hz y 1 PH
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REBANADORA
AUTOMÁTICA GRAEF    

  VA800

VA802 | EQUIPO DE CORTE COMPACTO 

Longitud de carro Velocidad de Banda DimensionesModelo

260 mm 30 - 70 reb/min 600 x 880 x 500 mm VA802

VA804 | EQUIPO DE CARRO DE CORTE MEDIO 

Longitud de carro

Versiones con cinta transportadora (FB y FBK)

Velocidad de Banda DimensionesModelo

420 mm 30 - 60 reb/min 600x 1060 x 500 mmVA804 / VA804 FBK 
/ VA804 FB

ACOMODO DE REBANADAS

Apilado

Hasta 4 pilas con una 
altura máxima de 60 mm

Escalonado

Longitudinal o 
transversal hasta 4

Circular

Apilado de varias
capas, radio y número de 
rebanadas programables

VA806 | EQUIPO SUPERIOR CON EL CARRO SÚPER LARGO 
PARA PIEZAS CON MUCHA LONGITUD

Longitud de carro

Versiones con cinta transportadora (FB y FBK)

Velocidad de Banda DimensionesModelo

600 mm 30 - 55 reb/min 600x 1240 x 500 mmVA806/ VA806 FBK/ 
VA8’06 FB

  VA802

  VA804

  VA806



  ECM 28

Empacadora al Alto Vacío de Mesa Marca Cobacorp ECM 28

Terminada en acero inoxidable con tapa de acrílico transparente, cámara 
de acero inoxidable y una barra de sellado de 280 mm de longitud. 
Bomba de vacío monofásica de 4m3/h.

Cámara de vacío: 287 x 341 x 85 mm

Consumo de corriente: 0.4 Kw

Alimentación eléctrica: 120 V 60 Hz

Dimensiones externas: 334 x 450 x 305 mm

EMPACADORAS
AL VACÍO DE MESA   
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  ECM 35

Empacadora al Alto Vacío de Mesa Marca Cobacorp ECM 35

Terminada en acero inoxidable con tapa de acrílico transparente, cámara 
de acero inoxidable y una barra de sellado de 350 mm de longitud. 
Bomba de vacío monofásica de 16m3/h

Cámara de vacío: 369 x 420 x 150 mm

Consumo de Corriente: 0.55 Kw

Alimentación eléctrica: 120 V 60 Hz

Dimensiones externas: 450 x 554 x 405 mm

  ECM 42 D

Empacadora al Alto Vacío de Mesa Marca Cobacorp ECM 42 D

Terminada en acero inoxidable, con tapa de acrílico transparente, cámara 
de acero inoxidable y dos barras de sellado de 420 mm de longitud. 
Bomba de vacío monofásica de 21m3/h. Incluye sistema de aire lento y 
tarjeta con 10 programas. 

Cámara de vacío: 430 x 510 x 180 mm
Consumo de Corriente: 1.0 kw
Alimentación eléctrica: 120 V 60 Hz
Dimensiones externas: 490 x 610 x 445 mm
Peso Neto: 68 kg
*Opción Inyección de Gas



  ECP 52 D

Empacadora al Alto Vacío de Piso Cobacorp Modelo ECP 52 D

Terminada en acero inoxidable con tapa de acrílico transparente y 2 
barras de sellado de 520 mm de longitud. Bomba al vacío trifásica de 
63m3/h. Incluye sistema de aire lento y tarjeta con 10 programas. 

Cámara de vacío: 610 x 530 x 200 mm

Consumo de corriente: 3.5 Kw

Alimentación eléctrica: 220 V 60 Hz

Dimensiones externas: 700 x 690 x 1030 mm

Peso Neto: 169 Kg

* Equipada con ruedas   ** Opción Inyección de Gas

EMPACADORAS
AL VACÍO DE MESA Y PISO   
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  ACD 66 D (ATMOZ)

Empacadora al Alto Vacío de Piso Cobacorp Modelo ACD 66 D

Mesa, tapa y marco fabricados en acero inoxidable. Sistema de vacío 
desde la tapa. Bomba al vacío de 150m³/h. Incluye sistema de aire lento, 
sensor de vació y tarjeta con 10 programas.  Cuenta con 4 barras de 660 mm 
con 760 mm de distancia entre las barras.

Tapa de: 880 x 660 x 280 mm

Peso Neto: 449 Kg

** Opción Inyección de Gas

  ACD 88 D (ATMOZ)

Empacadora al Alto Vacío de Piso Cobacorp Modelo ACD 88 D

Mesa, tapa y marco fabricados en acero inoxidable. Sistema de vacío 
desde la tapa. Bomba al vacío de 300m³/h. Incluye sistema de aire lento, 
sensor de vació  y tarjeta  con 10 programas.  Cuenta con 4 barras de 
880 mm con 870 mm de distancia entre las barras

Tapa de: 990 x 880 x 280 mm

Peso Neto: 626 Kg

**Opción Inyección de Gas



  ECP 110 D

Empacadora al Alto Vacío de Piso Cobacorp Modelo ECD 110 D

Mesa, tapa y marco fabricados en acero inoxidable. Sistema de vacío 
desde la tapa. Bomba al vacío de 300m³/h (10 h.p.). Incluye sistema de 
aire lento, sensor de vacío y tarjeta con 10 programas.  Cuenta con las 
siguientes con�guraciones de barras de sellado 4 barras de 1100 mm con 
730 mm de distancia entre las barras.

Tapa de: 1100 x 730 x 280 mm

Peso Neto: 767 Kg

** Opción Inyección de Gas

EMPACADORAS DE PISO Y
TANQUES DE ENCOGIMIENTO   
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  DT 60

Tanque de Encogimiento Cobacorp Modelo DT 60

Fabricado 100% en acero inoxidable con movimiento hidráulico, termostato 
para controlar la temperatura. Ciclos de 3 a 5 segundos. Incluye pelotas 
plásticas de aislamiento contra la evaporación.

Charola de producto de: 500 x 600 x 220 mm

Capacidad de hasta: 60 kg 

Consumo de Corriente: 9.0 Kw

Alimentación eléctrica: 220 V 60 Hz

Dimensiones externas: 740 x 770 x 1055 mm

* Equipado con ruedas

  DT 100

Tanque de Encogimiento Cobacorp Modelo DT 100

Fabricado 100% en acero inoxidable con movimiento hidráulico, termostato 
para controlar la temperatura. Ciclos de 3 a 5 segundos. Incluye pelotas 
plásticas de aislamiento contra la evaporación.

Charola de producto de: 600 X 800 X 220 mm 

Capacidad de hasta: 60 Kg

Consumo de Corriente: 15.0 Kw

Alimentación eléctrica: 220 V 60 Hz

Dimensiones externas: 950 x 875 x 1055 mm

* Equipado con ruedas



  BC 2800

Sierra Cortadora de Carne y Hueso Mainca Modelo BC 2800

Fabricada en acero inoxidable 18/10. Con poleas de 330 mm de diámetro 
de acero estañado con mesa móvil. Tensor automático de cinta. 

Capacidad de corte: 352 x 280 mm

Cinta sierra de: 2720 mm (107”)

Motor de: 3 Hp Trifásica

220 V 60 Hz 

SIERRAS PARA
CARNE Y HUESO   
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  BC 3200

Sierra Cortadora de Carne y Hueso Mainca Modelo BC 3200

Fabricada en acero inoxidable 18/10. Con poleas de 330 mm de diámetro 
de acero Estañado.  Mesa móvil. Tensor automático de cinta.
 

Capacidad de corte: 400 x 310 mm 

Cinta sierra de: 3060 mm (120”)

Motor de: 4 Hp Trifásica

220 V 60 Hz 

  MS 116 P

Sierra Cortadora de Carne y Hueso Bermex Modelo MS 116 P 

Equipo para cortar carne fresca y congelada con hueso. Fabricada en 
acero al carbón. Incluye charola recogedora de aserrín, limpiadores de 
cinta, las poleas de 14" son balanceadas, tensor de fácil operación.

Cinta sierra de: 116”

Motor de: 1.5 HP Monofásica

110 V 60 Hz



  I 116 3

Sierra Cortadora de Carne y Hueso Cobacorp Modelo I 116 3 

Equipo para cortar carne con hueso. Fabricada en acero inoxidable, 
Incluye sensores magnéticos en la puerta superior e inferior, cuando se 
activan detiene el equipo. Incluye charola recogedora de aserrín, limpiadores 
de cinta, las poleas de 14" son balanceadas, tensor de fácil operación. 

Cinta sierra de: 116”

Motor de: 3 HP Trifásica

220 V 60 Hz

SIERRAS PARA
CARNE Y HUESO   
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  I 120 3

Sierra Cortadora de Carne y Hueso Cobacorp Modelo I 120 3 

Equipo para cortar carne fresca y congelada con hueso fabricada en acero 
inoxidable, incluye sensores magnéticos en la puerta superior e inferior, 
cuando se activan detiene el equipo. Incluye charola recogedora de aserrín, 
limpiadores de cinta, las poleas de 14" son balanceadas, tensor de fácil 
operación. Utiliza una cinta sierra de 120”.  Velocidad de cinta de 34 
mts/segundo. Lo cual nos permite usar una cinta más delgada y ayuda a 
reducir la merma hasta en un 20%.

Motor de: 3 HP Trifásica

220 V 60 Hz

  I 140 5

Sierra Cortadora de Carne y Hueso Cobacorp Modelo I 140 5

Equipo para cortar carne con hueso fabricada en acero inoxidable, 
Incluye sensores magnéticos en la puerta superior e inferior, cuando se 
activan detiene el equipo. Ancho de garganta 41 cms. Alto de garganta 
48 cms.  Incluye charola recogedora de aserrín, limpiadores de cinta, 
poleas balanceadas, tensor de fácil operación.

Motor de: 5 HP Trifásica

220 V 60 Hz



  PC 32

Molino para Carne Mainca Modelo PC 32 

Construido en acero inoxidable 18/10. Su diseño de cabezal exterior evita la 
transmisión de calor a la carne. Transmisión de engranes bañados en aceite. 
Capacidad de producción hasta 800 kg/hora.

Sistema de corte normal

Motor de: 3 HP

220 V 60 Hz 3 Ph

MOLINOS
DE CARNE MAINCA   
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  PC 114

Molino para Carne Mainca Modelo PC 114

Construido en acero inoxidable 18/10. Su diseño de cabezal exterior evita la 
transmisión de calor a la carne. Transmisión de engranes bañados en aceite. 
Capacidad de producción hasta 1150 kg/hora.

Sistema de corte UNGER triple corte.  Incluye cedazo de riñón, navaja corte 
doble, Cedazo de 16 mm �, navaja corte doble y Cedazo de 4.5 mm�

Motor de: 5 HP

220 V 60 Hz 3 Ph



  M 12FS

Molino para Carne Cobacorp Modelo M 12FS

Acabado en acero inoxidable, cabezal 12 de acero estañado con capacidad de 
molienda de hasta 150 Kg por hora con motor de 3/4 HP 110 Volts 60 Hz 
monofásico.

MOLINOS
DE CARNE
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  M 22 R1

Molino para Carne Cobacorp Modelo M 22 R1

Acabado en acero inoxidable, cabezal 22 de acero estañado. Capacidad de 
molienda de hasta 300 Kg por hora con motor de 1 HP 110 Volts 60 Hz 
monofásico.

  M 22 R2

Molino para Carne Cobacorp Modelo M 22 R2

Acabado en acero inoxidable, cabezal 22 de acero estañado. Capacidad de 
molienda de hasta 600 Kg por hora con motor de 2 HP 110 Volts 60 Hz 
monofásico.



  M 32 3

Molino para Carne Cobacorp Modelo M 32 3

Acabado en acero inoxidable, cabezal 32 de acero estañado capacidad 
de molienda de hasta 800 Kg por hora con motor de 3 HP 220 Volts 60 Hz 
Trifásico.

MOLINOS
DE CARNE
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  M 32 5

Molino para Carne Cobacorp Modelo M 32 5

Acabado en acero inoxidable, cabezal 32 de acero estañado capacidad de 
molienda de hasta 1000 Kg por hora con motor de 5 HP 220 Volts 60 Hz 
Trifásico.

  MMC 32

Molino Mezclador Cobacorp Modelo MMC 32

Fabricado en acero inoxidable. Tolva con capacidad de 50 kg. Cabezal y 
gusano de acero inoxidable con ruedas para facilitar el transporte del 
equipo.

Motor de mezcla/molienda de 7.5 HP 220 V 60 Hz Trifásico

Capacidad de molienda de hasta 1700 Kg/h



  900 OMEGA

Molino Mezclador Thompson 900 OMEGA

Fabricado en acero inoxidable, tolva de 100 lts (60 kgs) con un motor de 5 HP 
de molienda y motor de mezclado de 1.5 HP la paleta helicoidal para el 
mezclado se retira muy fácilmente con un movimiento para garantizar una 
limpieza fácil y e�ciente. Cabezal #32. Incluye un cedazo y una navaja a 
elegir.

Capacidad de hasta: 2,000 Kg por hora de molienda con cedazo de ½”

Voltaje: 230 V 60 Hz 3 Ph

Consumo corriente: 20 AMPS

MOLINOS 
MEZCLADORES   
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  3000

Molino Mezclador Thompson 3000

Fabricado en acero inoxidable, tolva de 200 Lts (150 Kg). Con un motor 
de 10 HP de molienda y motor de mezclado de 1.5 HP La paleta de 
mezclado se retira muy fácilmente con un movimiento para garantizar una 
limpieza fácil y e�ciente. Cabezal #42. Incluye un cedazo y una navaja a 
elegir marca SPECO.

Capacidad de hasta: 3,000 Kg por hora de molienda con cedazo de ½”

Voltaje: 230 V 60 Hz 3 Ph

Consumo corriente: 20 AMPS

* OPCIONES ADICIONALES

Conexión Geminis: Opción de conectar dos molinos para hacer el proceso 
de primera y segunda molienda en automático.
 
Sistema de Recolección de Hueso y Cartílago: Incluye, perno colector de 
hueso, cedazo especial, y válvula. 
 
Opción de motor más grande hasta 12 HP



  PH 130

Prensa-Hamburguesa Cobacorp Modelo PH 130

Fabricada en aluminio anodizado y diseñada para formar la hamburguesa de 
carne molida  a 130 mm de diámetro, protegida con separadores de papel 
celofán. Principio de operación: presión manual a palanca.

FORMDORAS 
DE HAMBURGUESA
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  MH

Formadora de Hamburguesas Mainca Modelo MH

Fabricada en aluminio anodizado de operación semi automática. Grosor 
regulable hasta 40 mm de espesor. Capacidad de dispensador de 2.1 Kg. 

Opciones: Hamburguesas de 100,120 y 130 mm 

** Incluye dispensador de papel

MH para hamburguesa ( 100, 120 o 130 mm de diámetro)

  HA 2200

Formadora de Hamburguesas Mainca Modelo HA 2200  

Tolva de 25 Kg fabricada en acero inoxidable, banda de salida de 33 cm 
Incluye limpiador de hilo manual e interruptor de pedal. Motor de 0.75 HP

Capacidad: 2200 hamburguesas por hora con dispensador automático de 
papel

** Incluye un molde de una �gura de hasta 120 mm de diámetro y 24 mm de 
profundidad

Especi�caciones eléctricas: 220 V 60 Hz 1 pH

Consumo: 2.4 AMP



  625 A 

Emplayadora de Mesa Cobacorp Modelo 625 A

Para pre empaque en base a película plástica, equipada con un porta rollo, 
plancha de sellado con termostato independiente y barra de corte de 
película plástica. 
 
Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz

EMPLAYADORAS 
MANUALES
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  600 P

Emplayadora de Piso Cobacorp Modelo 600 P

Especialmente diseñada para integrar la báscula.  Equipada con dos porta 
rollos, plancha de sellado con termostato independiente y barra de corte de 
película plástica.  INCLUYE (2) CHAROLAS LATERALES. Se puede agregar 
1 o 2.

Alimentación eléctrica: 110 V 60 Hz



  Econox Mesa

Tenderizador de Agujas Marca Tenderstar

Fabricado en acero inoxidable y Nylamid. Mesa movible para lograr 
tenderizar toda la super�cie del producto. Cuenta con 544 agujas.

Dimensiones del producto: 30 cm ancho y 12 cm alto

TENDERIZADOR
Y EMBUTIDORES  
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  TP 5 y TP 10

Embutidor Manual Mainca Modelo TP 5 y TP 10 

Ideal para pequeñas producciones artesanales. De fácil limpieza. Con 3 
velocidades de trabajo dos hacia delante y una hacia atrás.  Facilidad de 
carga de la carne.

Equipadas con 4 embudos de 10, 20, 30 y 40 mm construcción en acero 
inoxidable excepto cremallera (acero de carbono) y pistón carne 
(mopPLen).

TP 5: Capacidad de 5 Lts. +/- 4 Kg de carne

TP 10: Capacidad de 10 Lts. +/- 8 Kg de carne

  TP 5

  TP 10



  FC 30

Embutidor Hidráulico Mainca Modelo FC 30

Tapa, pistón y gabinete en acero inoxidable, descompresión automática, 
manómetro para control de presión. 

Capacidad: 30 Lt (±28 Kg de carne)

* Incluye tres embudos de 15, 20 y 30 mm

Motor: 1.75 HP

Alimentación eléctrica: 220 V 60 Hz Trifásico 

EMBUTIDORES
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  EI 50

Máquina Embutidora Hidráulica Vertical Mainca Modelo EI 50

Tapa, pistón y gabinete en acero inoxidable, descompresión automática, 
manómetro para control de presión.

Capacidad: 50 Lt (±48 Kg de carne)

* Incluye tres embudos de 15, 20 y 30 mm

Motor: 2.25 HP

Alimentación eléctrica: 220 V 60 Hz  Trifásico



  SMARTVIDE 5

Cocedor Sous Vide Marca Sammic Modelo SMARTVIDE 5

Fabricado en acero inoxidable. Rango de temperatura de 5 a 95° c con 
precisión de 0.01° c. Ciclos de 1 minuto a 99 horas.  Capacidad máxima de 
recipiente hasta 30 lts. con conexión Bluetooth. Potencia Total: 1600 W 

Alimentación eléctrica:  120 V 60 Hz 1 PH

Dimensiones exteriores: 124 x 140  x 360 mm

TERMO
CIRCULADORES
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  SMARTVIDE 7

Cocedor Sous Vide Marca Sammic Modelo SMARTVIDE 7

Fabricado en acero inoxidable. Rango de temperatura de 5 a 95° c. con 
precisión de 0.01°c. Ciclos de 1 minuto a 99 horas. Capacidad máxima de 
recipiente hasta 56 lts. Con conexión Bluetooth. Potencia Total: 2000 W

Alimentación Eléctrica 120 V 60 Hz 1 Ph

Dimensiones exteriores: 124 x 140 x 360 mm



  KE-5V

Cutter Emulsi�cador Marca SAMMIC Modelo KE-5V

Fabricado en acero inoxidable. Capacidad del recipiente del 5.5 Litros. 
Velocidad, min-máx.: 300 rpm - 3000 rpm. Especialmente diseñado para 
trabajar con líquidos y emulsionar. Además, permite cortar, triturar, mezclar, 
amasar cualquier alimento en segundos.  Incluye cuchillas micro dentadas. 

Potencia: 1500 W

Neto: 23.5 Kg

CUTTER
EMULSIFICADOR
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  KE-8V

Cutter Emulsi�cador Marca SAMMIC Modelo KE-8V

Fabricado en acero inoxidable. Capacidad del recipiente del 8 Litros. 
Velocidad, min-máx.: 300 rpm - 3000 rpm. Especialmente diseñado para 
trabajar con líquidos y emulsionar. Además, permite cortar, triturar, mezclar, 
amasar cualquier alimento en segundos.  Incluye cuchillas micro dentadas. 

Potencia: 1500 W

Neto: 24.6 Kg



Procesador de Vegetales Marca SAMMIC Modelo CA 31

Fabricado en acero inoxidable. Velocidad de 365 RPM lo que nos da una 
producción de hasta 450 Kg por hora. Entrada de producto de 136 cm². 
Amplia gama de discos y rejillas permiten hasta 70 cortes. Potencia: 550 W

Dimensiones exteriores:  Ancho: 389 mm; Fondo: 405 mm; Alto: 544 mm

** Incluyen 2 discos

Peso Neto: 21 Kg

Accesorios: Discos FCC / Discos FCO / Rejillas para fritas FFC / Rejillas 
para cubos FMC / Disco FCE / Discos ralladores FR / Kit limpia-rejillas / 
Discos FC-D / Discos ralladores SH
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PROCESADOR
DE ALIMENTOS  

  CA 31

EQUIPAMIENTO OPCIONAL

Discos para rebanar
curvos FCC

Discos rebanadores
ondulados FCO

Rejillas de
astillado FFC

Rejillas para cortar
en cubitos FMC

Discos FCE
Julienne

Discos de trituración
y rallado FR

Accesorio
vegetal largo

Soporte de
disco y rejilla

Carrito
de pie

Kit de limpieza
de rejilla

Discos rebanadores
FC-D

Discos para rallar
y triturar SH



| SERVICIO POST VENTA |

1. Mantenimientos
Preventivos y Correctivos

2. Capacitación

3. Asistencia Técnica
(Horarios abiertos con la �nalidad de no detener su proceso)

4. Venta
Refacciones y Consumibles

5. Servicios de llave en mano
(Incluye obra civil) 

1 2 3 4 5



3

| ENLACES FICHAS TÉCNICAS |

1. EQUIPO RESTAURANTES
https://drive.google.com/drive/folders/1F7yGVtX5itTSehzhqq533DFogwa_SMo8?usp=sharing

2. BÁSCULAS COMERCIALES
https://drive.google.com/drive/folders/19qtK52IWcGMRyHmX9d4pmkjjnGP_ksCX?usp=sharing

3. EQUIPO CÁRNICO
https://drive.google.com/drive/folders/1d-PycrXmYJ2wfX9wMS-lsUB1Q1sk49OH?usp=sharing

4. REBANADORAS
https://drive.google.com/drive/folders/1-_q-EZxj2xkSc-0ebLV8aPSctP8FnMfJ?usp=sharing

5. BÁSCULAS INDUSTRIALES
 https://drive.google.com/drive/folders/1bIfzXdnEIgv-Z886i8mh-X7iUzZa8gYd?usp=sharing 


